Etelek allergén tartalma - Allergengehalt vonLebensmitteln - Alergeni sadrzaj hrane

Ne] © [
S e o ) = Ol v | w ¥ =
© [5} > %] © | o© © S C o S
X5 ol & S 2| 5 x 5 Ol v | E x Lol 3>
L IR R R I R HEE R EE EE
S| X< 8 S| 2 g| O == © 4| == w|l S5 = o %Q_
AR R EEEEERIEEHEEIEEIRR R IR EIREEE R
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14
LEVESEK - SUPPEN — JUHE
Csontleves tojassal — 3,9 1.100.-
Kraftbrithe mit Ei
Juha od kostiju, sa jajama
Csontleves hazi tésztaval — 1,3,9 1.100.-
Kraftbrithe mit Nudeln
Juha od kostiju, sa domacim tjestom
Tejfolos gombaleves — 1,3,7,9 1.100.-

Pilzsuppe mit Sahne / Rahm
Juha od gljiva, sa vrhnjem

Csirkemaj raguleves — 1,3,9 1.100.-
Hiihnerleberragoutsuppe
Ragu juha od pilicih jetrica

Hideg joghurtos gytimolcskrémleves 7 1.400.-
Kalte Joghurt-Fruchtcremesuppe
Krem juha od hladnog jogurta od voca

KORETEK - BEILAGEN - PRILOZI

Stiltburgonya Fiiszeres burgonya 900.-
Bratkartoffeln Gewiirzte Kartoffeln
Przeni krumpir Zacinjeni krumpir

Krokett — 1,3,7 900.-
Krokett
Krokett

Zoldségkoret 900.-
Gemiisebeilage
Grasak sa povrcem

Sosburgonya 800.-
Salzkartoffeln
Kuhani krumpir slani

Parolt rizs 800.-
Gediinsteter Reis
Pirjana riza

Galuska - 1,3 800.-

Nockerln / Spatze
Knedlice (noklice)

Gombas rizs 800.-
Pilzreis
Riza sa gljivama

Tejfolos gombamartas — 1,7 800.-

Pilzsosse mit Sahne / Rahm
Umak od gljiva sa vrhnjem
Tartarmartas — 3,7 400.-
Tatarensosse
Umak od tartara



SAVANYUSAGOK
SALATE

Salata tal
Gemischter Salatplatte
Mjesena salata zdjela

Paprika salata
Paprika salat
Salata od paprike

Paradicsom salata
Tomatensalat
Paradajz salata

Uborka salata
Gurkensalat
Salata od krastavca

Kaposzta salata
Krautsalat
Kupusz salat

Csemege uborka
Delikatessgurken
Kiseli krastavci

Ecetes paprika
Essigpaprika
Kisela paprika

Vegyes savanyu
Gemischter salat
Mjesena salata

ELOETELEK
VORSPEISEN — PREDJELA

Cézar salata - 10
Caesar Salat
Caesar salata

Rantott sajt tartas martas — 1,3,7
Panierte Kese mit Tartarensosse
Pohani sir sa tartarom

Hortobagyi husos palacsinta —1,3,7
Hortobagyer Fleischpalatschinken
Punjene palacinke s mesom, na Hortobadski nacin

Gombas palacsintal,3,7
Pilzpalatschinken
Palacinke sa gljivama

Rantott gombafej tartar martas — 1,3,7
Panierte Pilzkopfe mit tartarensosse
Pohane gljiva sa tartarom

Tatar bifsztek
Tatarenbeefsteak
Tatar biftek

1.200.-

800.-

800.-

800.-

800.-

800.-

800.-

800.-

2.800,-

2.800.-

2.000.-

1.600.-

1.800.-

5.800.-



FRISSENSULTEK

FRISCHGEBRATENES - SVIUEZE PECENO MESO

,Csillag” tal 2 személyre — 1,3 - Rantott sertésborda, natur sertésborda piritott

gombaval,Csirkemell ropogo6s kukoricabundaban, Vegyes koret

,,Csillag”Platte fiir 2 personen - Paniertes Schweinskotelett, Schweinskotelett mit
gerosteten Pilzen, Hithnchenbrustfilet in knuspriger Maispanade, Gemischte Beilage
,,Csillag” zdjela za 2 osobe - Pohana svinjska krmenadle, Svinjska krmenadle

s przenim gljivama, Hrskava pileca prsa u cornflakesu, Mijesani prilog
Hizott libamaj, kacsamaj szeletek Lyoni modra - 1
Scheiben von gemaésteter Génseleberpastete, Entenleber nach Lyoner Art
Odrezak od guscje, patka jetrice na”lionski” nacin
Hizott libam4j, kacsamaj szeletek nataron - 1
Scheiben von gemaisteter Ganseleberpastete, Entenleber natur
Naravni odrezak od guscje, patka jetrice
Piritott libam4;
Gerostete Scheiben von gemaésteter Ganseleberpastete, Entenleber
Przene guscje, patka jetrice
Libamajszeletek rantva - 1,3
Scheiben von gemaésteter Géanseleberpastete, Entenleber paniert
Pohani odrezak od guscje, patka jetrice
Bélszin Budapest modra - 1
Lendenbraten auf Budapester art
Biftek na ,,Budapest” nacin
Bélszin tiikortojassal - 3
Lendenbraten mit Spiegelei
Biftek s jajama na oku
Bélszin Szroganov modra — 1,7,10
Lendenbraten Stroganoff art
Biftek na Stroganov nacin
Bélszin piritott gombaval
Lendenbraten mit gerdsteten Pilzen
Biftek s przenim gljivama
Sertésborda libamajjal toltve — 1,3
Mit Scheiben von gemaésteter Ganseleberpastete und Entenleber gefiilltes
Schweinsschnitzel
Svinjska rebra punjena s guscjim, patkom jetricama
Csirkemell rantva — 1,3
Panierte Hithnerbrust
Pohana pileca prsa
Csirkemell ragu tejszines, kapros gombaval — 1,7
Hiihnerbrustragont in Dill-Sahne Sousse mit Pilzen
Pile¢a ragu sa umakom od slatkog vrhnja sa gljivama 1 koprom
Sertésborda gombaval és sajttal toltve — 1,3,7
Mit Pilzen und kesen gefiilltes Schweinskotlett
Svinjska krmenadle punjena s gljivama i sirom
Anandszos csirkemell - 1
Hiithnerbrust mit Ananas
Pileca prsa s ananasom
,,Csillag” tekercs — 1,3,7 — sonka, gomba, sajt, zoldborso
,,Csillag”-rolle - Schinken, Champignons, Kése, griine Erbsen
,,Csillag”-rolad - sunka, gljive, sir, zeleni grasak

7.400.-

7.800.-

7.800.-

7.800.-

7.800.-

7.200.-

7.200.-

7.200.-

7.200.-

6.800.-

2.600.-

3.000.-

3.400.-

3.000.-

3.400.-



Csirkemaj piritott gombaval
Hiihnerleber mit gerdsteten Pilzen
Pilece jetrice, s przenim glijivama

Sertésborda piritott gombaval - 1
Schweinskotelett mit gerdsteten Pilzen
Svinjska krmenadle s przenim gljivama

Rantott sertésborda — 1,3
Paniertes Schweinskotelett
Pohana svinjska krmenadle

Ciganypecsenye - 1
Zigeunerbraten
Cigansko pecenje

Brassoi apropecsenye

Brasso's kleines Steak
Brassov mali odrezak

HALETELEK
FISCHGERICHTE — JELA OD RIBA

Halaszle harcsa szelettel - 4

Fischsuppe mit Wels

Riblja juha s somom
Halaszlé ponty szelettel - 4

Fischsuppe mit Karpfenscheibe

Riblja juha s Saranskom komadom
Pisztrang egészben siitve - 4

Forelle im Ganzen gebraten

Pastrva cjela pecenja
Harcsa filée gombamartassal — 1,4,7

Welsfilet mit Pilzsosse

Som file sa preljevom od gljiva
Nilusi stigér roston, rantva — 1,3,4

Nilbarsch auf Rost oder Panierte

Peceni, pohani Nilusi grgec
Tintahal Orly modra, tartar martassal — 1,3,4,7,13

Tintenfisch auf Orly-Art, Tatarensosse

Lignje na Orly nacin, preljev tartar
Rantott békacomb —1,3,4

Panierte Froschkeulen

Pohani zablje bocke
Tenger gyiimolcsei roston — 2,4,13

Meeresfriichte auf Rost

Peceni plodovi mora

2.200.-

2.800.-

2.600.-

3.200.-

3.800.-

2.800,-

2.800,-

3.400.-

3.400.-

3.400.-

3.200.-

4.400.-

3.600.-



KESZETELEK

FERTIGGERICHTE - GOTOVO JELA

Bogracsgulyas — 1,3 2.800.-
Kesselgulasch
Gulas u kotlicu

Marhapérkolt 3.400,-
Rindereintopf
Govedi perket

Sertésporkolt 2.400.-
Schweinsporkelt
Perket od svinjskog mesa

Bakonyi sertésborda — 1,7 3.000.-
Schweinkotlett Bakonyer Art
Svinjska karmenadle Bakonyi navin

UTOETELEK

NACHSPEISEN — DESERTI

Habos turos palacsinta — 1,3,7 1.800.-
Palatschinken mit Qarkschaum
Palacinke — specijalitet kuce (slatki
Domaci sir, pripecena pjena bjelanca)

Gundel palacsinta - 1,3,7,8 1.800.-
Gundelpalatschinken
Gundel palacinke

Turos palacsinta — 1,3,7 1.400.-
Quarkpalatschinken
Palacinke s domacim (slatkim) sirom

Csokoladeés palacsinta — 1,3 900.-
Schokoladenpalatschinken
Palacinke sa cokoladom

Izes palacsinta — 1,3 900.-
Palatschinken mit Marmelade
Palacinke s demom

Fél adag ételt 70 %-os arban szolgalunk ki — Halbe Portion 70 % — Pola porcije 70 %

Csomagol6 eszk6zok — Verpackungswerkzeuge — alati za pakiranje
Alu tal,habtalca—Alufolienschale, Schaumstoffschale—zdjelica alufolie, pjenasti pladanj 400,-Ft
Dobozok - Schachteln — kutije 100,- Ft



ROSTON SULT ETELEK
JELA SA ROSTILJA — SPEISEN VOM ROST

ROSTON VEGYES TAL - KORITVE - 1 SZEMELYRE
/ Roston siilt karaj, haspogacsa, csirkemell /

MJESANO MJESO ZA JEDNU OSOBU SA PRILOGOM
/ Krmnadle, pljeskavica, pureca prsa /

GEMISCHTE PLATTE MIT BEILAGE FUR 1 PERSON
/ Kotelett gegrillt, Frikadellen, Hiihnerbrust /

ERLELT BELSZIN ROSTON - KORITVE
BIFSTEK NA ROSTILJU SA PRILOGOM
BEEFSTEAK VOM ROST MIT BEILAGE

ROSTON SULT TARJA - KORITVE
VRATINA NA ROSTILJU SA PRILOGOM
KAMM VOM ROST MIT BEILAGE

ROSTON SULT CSIRKEMELL - KORITVE
PURECA PRSA NA ROSTILJA SA PRILOGOM
GEGRILLTES HUHNERBRUST MIT BEILAGE

FUSZEREZETT HUSPOGACSA - KORITVE
PLJESKAVICA NA ROSTILJA SA PRILOGOM
GEWURZTE FRIKADELLEN MIT BEILAGE

CSEVAPCSICSA - KORITVE
CEVAPI SA PRILOGOM
ZEVAPZIZA MIT BEILAGE

SERTESBORDA ROSTON - KORITVE
KRMENADLE NA ROSTILJA SA PRILOGOM
SCHWEINSLEDCHEN VOM ROST MIT BEILAGE

Az arvéltozas jogat fenntartjuk
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